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24 Tage voller Genuss!
Mit dem Adventkalender von Karin´s Giftshop kann die 
Vorweihnachtszeit nicht lang genug dauern! Für das Frühstück, 
Lunch, Dinner oder dem Snack für Zwischendurch: Hinter den 24 
Türchen verstecken sich tagtäglich verschiedenste selbstgemachte 
Köstlichkeiten. Von Bestsellern wie der fruchtig-würzigen Mango-
Chili Sauce für das Weihnachtsessen bis hin zu weihnachtlichen 
Leckereien wie Lebkuchen-Cantuccini ist hier alles dabei!

•   Insgesamt 24 Produkte aus dem Karin´s Giftshop Sortiment.

•   Exklusive Weihnachts-Special Edition!

•   Besondere Überraschung am 24.!

www.karins-giftshop.at   I   Instagram: karinsgiftshop   I   Preis: € 59,-

’s Fachl Wien · Auhof Center Wien · Graz · Citypark Graz · Murpark Graz

…Hamamtücher auch perfekt zum Abtrocknen sind?
Ursprünglich zum Bedecken des Körpers im türkischen Bad erfunden, sind 
Hamamtücher heute der raffinierte und praktische Ersatz für Frotteehandtücher.
In Sachen Platzbedarf, Gewicht, Trocknungsdauer, und nicht zuletzt bei
der großen Farbvielfalt, gewinnt das Hamamtuch eindeutig.
Die vielen Verwendungsmöglichkeiten und die enorme Saugfähigkeit überzeugen 
alle, die es bereits ausprobiert haben. Ob am Strand oder im Badezimmer, in der 
Sauna oder bei Freizeitaktivitäten, mit den Tüchern aus 100% Bio-Baumwolle lässt 
sich einiges anstellen. Als Liegetuch, leichte Decke oder Schal macht es genauso viel 
her wie als nachhaltiges Geschenk. www.lestoff.eu 

’s Fachl Wien · Auhof Center Wien · Salzburg · Graz · Murpark Graz · Citypark Graz · Linz · Innsbruck 
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PRODUZENTEN DES MONATS

Romanswerk hat es sich zum Ziel gemacht, Kindern 
und Erwachsenen ein Gefühl für nachhaltiges, 
hochwertiges Spielzeug aus Naturmaterialien zu 
vermitteln. Wenn wir an unsere Kindheit
zurückdenken, dann ist diese Erinnerung voll von 
Dingen und Spielsachen, die wir zum Teil heute noch 
haben und unsere Greta sich daran erfreut.
Diese generationenübergreifende Freude wollen wir 
auch mit unseren Produkten weitergeben.

Seit 2019 produzieren wir
ebenso Holzmagnete
und Schilder, die wir mit
besonderen, ausgewählten Sprüchen versehen. 
Unser Anspruch: nicht zu lang, positiv, auf den Punkt 
gebracht, aber so wenig belehrend wie möglich.

AUS DEM `S FACHL INSBRUCK 

Ab sofort unter www.fachladventkalender.at, via innsbruck@fachl.at
oder 0676/41 49 633 zu bestellen. 
Versand und/oder Abholung ab Mitte November!

Facebook & Instagram: @fachl_innsbruck    Foto by @clu_sch

www.omanswerk.at       I       Facebook & Instagram: @romanswerk 

Wir sind die Ulrichs,
wir sind Romanswerk!
. . . ein Familienunternehmen mit Sitz 
in der schönen Gemeinde Kuchl
im Salzburger Land.

Im Jahr 2015 wurde unser kleiner Betrieb von mir - Roman 
Ulrich - gegründet und mittlerweile, neben meiner Frau 
Nici, auch durch unsere bezaubernde Mitarbeiterin 
Michaela erweitert. Auch unsere Tochter Greta findet in der 
Mitarbeiterauflistung immer einen Platz …
als Ideengeberin & Testperson von so manchem Spielzeug. 
Somit macht jeder das, was er gut kann.

Flache Hierarchien, die Liebe zur Natur, gegenseitige 
Wertschätzung, sowie die Freude am Tun, sind bei uns 
an der Tagesordnung. Unser Traum ist ein friedlicher 
und grüner Planet! Zu naiv? Vielleicht. Aber wir tun alles 
dafür, um Teil der Lösung zu sein. Wir wollen nachhaltig 
Verantwortung für Mensch und Natur übernehmen und 
versuchen, die Welt jeden Tag ein bisschen zu verbessern.

Wir sind sehr stolz darauf, dass unsere Spiele immer
wieder ausgezeichnet werden. Wir haben mittlerweile 
mehrere Spiel Gut Sigel für unsere Spiele erhalten und 
hoffen auf noch mehr – denn die Ideen und Kreativität 
gehen uns noch lange nicht aus. 

Mit unseren Magneten und
unserer Filzkugelscheuder sind wir derzeit in 12 
verschiedenen Fachln in Österreich, Deutschland und der 
Schweiz vertreten und vielleicht werden es ja noch mehr … 
ziemlich sicher.

Adventkalender ´s Fachl Innsbruck 2022

Das Warten hat ein Ende… Er ist wieder da!

Der ´s Fachl Innsbruck Adventskalender mit 24 liebevoll von Hand 
verpackten kreativen Überraschungen hat einen Wert
von über € 150,-.

Ihr findet dort verschiedene Kulinarik-Produkte
(Achtung Kalender enthält auch Alkohol), Naturkosmetik, Dekoartikel
und nützliche Helferlein.

Alle 24 Besonderheiten sind natürlich Handmade.

Unser Kalender ist unisex und deshalb für jeden geeignet. 

Preis € 99,00     I     Versand AT - € 6,00      I     Versand DE - € 6,00

‘s Fachl Salzburg · Innsbruck · Klagenfurt · Hamburg · Celle
Konstanz · Augsburg · Basel · Mainz · Recklinghausen
Ahrensburg · Kiel CITTIPARK



Wunderwald-Art
‘s Fachl Wien · Passau · Kiel 
Konstanz · Recklinghausen

Inspiriert von der Natur erschaffen
wir, Philipp und Kerstin, Kunstwerke
von Herzen für Herzen.

Ein Highlight sind dabei unsere 
Kreationen mit wunderschön 
leuchtenden Opalen. Oder auch unsere 
Motiv-Anhänger: ein besonderer 
Moment aus dem Leben in Silber und 
Gold, den du immer bei dir tragen 
kannst.

Wer bei uns kauft, entscheidet sich 
für Handarbeit, für Liebe zum Detail, 
für nachhaltige, faire Produktion und 
hochwertige Qualität. Wir fertigen jedes 
Schmuckstück komplett selbst von 
Hand in unserer kleinen Goldschmiede-
Werkstatt im Herzen Bayerns an.  

Trete ein in unseren Wunderwald und 
finde dein ganz persönliches Herzstück, 
das du nie mehr ablegen möchtest.
www.wunderwald-art.de  I  info@wunderwald-art.de

Aroniamanufaktur - Köck
‘s Fachl Graz · Citypark Graz · Murpark Graz

In der Bio-Landwirtschaft der Familie 
Köck dreht sich alles um die Aronia 
Beere und die Indianerbanane.
Die Früchte werden handverlesen
im Familienbetrieb zu Tee, Saft, Sirup, 
Essig, Schokolade, Fruchtaufstrich, 
Gelee, Chutney, Edelbrand, Likör und 
vielem mehr verarbeitet.

Aronia Trester Brand

Für Liebhaber von Tresterbränden, 
etwas ganz Besonderes mit sehr 
intensivem Aronia Aroma.

42 vol%alc.   0,2 l    I   € 26,50      

Aronia Likör - 0,2l

Ob  gekühlt im Likörglas 
oder im Winter als „heißer 
Aronia Pfiff“ leicht erwärmt 
mit Sahnehäubchen und 
einer Prise Zimt. Ein leichter 

Geheimtipp mit nur
   15 vol%alc.     0,2 l    I   € 9,90        

               www.aronia-koeck.at

EMPFEHLUNGEN

NATÜRLICH VOM ÖLBARON

Das Kreativste rund ums steirische 
Kürbiskernöl.
Unter dem Motto „Steiermark ist mehr als Kernöl in der 
Flasche“ widmet sich ÖLBARON dem Thema Kernöl 
auf ganz besondere Weise. Der Kernölhut etwa ist der 
kleinste Steirerhut der Welt und der erste praktische 
Ausgießer für steirisches Kürbiskernöl. 

Und weil Steirer, wenn sie jemanden mögen, gern 
Schmatzer verteilen, hat ÖLBARON
den Kernöl-Schmatzer erfunden. Mit geschmackvoller 
Kürbiscreme im Zartbitterschokoladen-Mantel – besser 
als jedes Küsschen.

Humorvoll geht es weiter, und zwar mit den ersten echt 
steirischen Glückskeksen. Die Steirerkeks vereinen 
Humor, Geschmack und steirischen Charme – reg di auf
und keks di ob!

Steirisches Kürbiskernöl pädagogisch wertvoll

Mit dem liebevoll handillustrierten Wimmelbuch für 
Kleinkinder erklärt ÖLBARON den jüngsten Steirern das 
steirische Kürbiskernöl auf einfache Art und Weise. Für 
die etwas älteren, ab 8 Jahren, hat ÖLBARON ein eigenes 
Brettspiel im Programm, das gemeinsam mit Pädagogen 
entwickelt wurde. Das Motto: spielend lernen und unser 
Kürbiskernöl vom Anbau bis zur Vermarktung erlebbar 
machen und verstehen.

   @deroelbaron        @rauniggundpartner

‘s Fachl Graz · Citypark Graz · Murpark Graz · Klagenfurt 

Kernöl-Flascherl – ganz neu im 
Programm

Steirer müssen sich ab sofort keinen 
goldenen Bären mehr aufbinden 
lassen. Statt Cola-Flascherl präsentiert 
ÖLBARON jetzt Kernöl-Flascherl
für Groß und Klein. Natürlich auch mit 
echtem steirischen Kürbiskernöl.

ÖLBARON denkt Kürbiskernöl
neu – mit geschmackvollen, 
praktischen und humorvollen 
Produkten, die nicht nur 
Steirerherzen höher schlagen 
lassen.

www.oelbaron.at



EMPFEHLUNGEN

Poseidon-Aphrodite
‘s Fachl Auhof Center Wien · Salzburg

Linz · Citypark Graz · Murpark Graz
Hamburg · Buxtehude · Celle · Kiel
Mainz · Recklinghausen · Ahrensburg
Kiel CITTIPARK

Dir fehlt immer wieder die letzte 
perfekte Kleinigkeit für

ein Geschenk?

Zu Weihnachten, zum Geburtstag
oder einfach nur als kleine
persönliche Aufmerksamkeit für
deine Lieben?

Warme Farben, natürliche Materialien und
ein schlichtes, funktionelles Design.
Erhältlich in den Größen S, M, L und XL.
Die ideale Ergänzung zu jedem Outfit.

Zu finden im `s Fachl oder auf 
www.poseidon-aphrodite.com

Natürlich mit 
schriwo-Mehrwert
‘s Fachl Citypark Graz 
Murpark Graz · Klagenfurt 

Bunte Biegeraupe aus Holz

Eine niedliche Raupe, mit der sicher 
keine Langeweile aufkommt. Ob 
für zu Hause oder unterwegs, die 
feinmotorischen Fähigkeiten Ihres 
Kindes werden gefördert.     € 6,90 Stk. 

Buch „Der kleine Bär und die freche Maus“

Eine tolle Geschichte über Freundschaft & 
Hilfsbereitschaft. Gemacht in Österreich! 
Ausgedacht von der 5 jährigen Mia. 
Gezeichnet von der 17 jährigen Christina.

Hardcover  € 18,90   I   Softcover  € 9,90
Pappbuch  € 17,90 

www.schriwo.at

Kalt wird’s, aber egal.
Das ´s Fachl Graz Team freut sich drauf!

Dieses Jahr warten nicht nur tolle,
winterliche Produktkreationen auf euch, sondern 

auch neue Highlights im Gastrobereich, originelle 
und regionale Geschenktipps und die geballte 

Motivation der ´s Fachl Graz Gang!

HEISSE NEWS:

Wenn die Blätter sich verfärben
und von den Bäumen fallen, der kalte Wind

durchs Haar bläst und die warmen Socken wieder
aus den Regalen gekramt werden, ist es Zeit für

einen Besuch im ´s Fachl Graz! Dieses Jahr könnt ihr euch bei uns nämlich so 
richtig aufwärmen, denn wir dürfen euch stolz mitteilen, dass wir nun an allen 

drei Grazer ´s Fachl Standorten Kaffee und Tee anbieten. 

UND WIR SETZEN NOCH EINEN DRAUF:

ab sofort gibt es nämlich unsere nigelnagelneuen Coffee Cups und Bottles!
Für alle ´s Fachl-Fans ein Must-Have, denn unsere neuen Produkte bestechen 

nicht nur mit Fachllogo und selbstgezeichnetem Uhrturmaufdruck, sondern 
auch mit Qualität und einem ganz besonderen Special: besuchst du uns 

mit deinem ´s Fachl Cup oder deiner ´s Fachl Bottle in einem unserer Grazer 
Standorte, so bekommst du deinen regional gerösteten Kaffee

oder Tee immer um € 1,50!

Wie versprochen, ein heißes Angebot, nicht wahr?

GRAZ KANN . . .

. . . dafür sorgen WIR!

Da kumman die Leut`zam
Freuen dürft ihr euch auch auf unseren GLÜHWEINSTAND
in der Herrengasse! Aus Erfahrung sagen wir: hier ist gute Stimmung garantiert!
Unser historischer Innenhof sorgt auch in der kalten Jahreszeit für den perfekten Flair
beim Anstoßen. In der Weihnachtszeit ist ein Abstecher im ´s Fachl Herrengasse also ein Fixtermin,
denn wir wollen mit euch allen die Gläser heben! 



 

Zarter Schmuck verknüpft mit einem 
einzigartigen Erlebnis.
Die Idee, dass Schmuck einen Wunsch symbolisiert,
findet sich in verschiedensten Kulturen.
Auch Spitzensportler verwenden Visualisierung als Instrument, 
um ihre Ziele nicht aus den Augen zu verlieren. 
Durch das Niederschreiben des Wunsches, das Einsetzen
und die liebevolle Pflege der eigenen Pflanze wird man täglich an 
seine Ziele, Wünsche oder Träume erinnert
und setzt bewusst oder unbewusst
die richtigen Schritte, um diese
tatsächlich zu erreichen.

www.seelenband.com 

Advent, Advent, ein Looopskerzerl brennt!
Und zwar am Fensterbankerl vom Fachlmeister Markus Groß!

FACHLiches Feedback:
„Liebes ´s Fachl Graz Team! Weihnachten ist für mich jedes Jahr aufs Neue purer Stress, denn ich suche Wochen lang nach 
Weihnachtsgeschenken für meine Liebsten. Dieses Jahr konnte ich Weihnachten seit Langem zum ersten Mal genießen, 
denn ich habe alle meine Weihnachtsgeschenke an einem einzigen Tag bei euch gefunden. 
Ich bin froh, dass es euch gibt, vielen Dank!“

Diese Nachricht erreichte uns die letzten Weihnachten und ließ auch die Herzen unseres Teams aufschlagen, denn 
ein Feedback wie dieses bestätigt uns in unserem Tun und Handeln. Mit dem Ziel, unseren KundInnen ein breites, 
vielseitiges Produktsortiment zu bieten, streben wir auch dieses Jahr Worte der Zufriedenheit an.
Ganz egal, wem ihr gerne eine Freude machen würdet: die Auswahl an kreativer Handarbeit, originellem Design und 
kulinarischen Schmankerl zaubert jedem eurer Liebsten ein Lächeln ins Gesicht!
Ihr möchtet ein Stück Steiermark schenken? Dann packt euch eine Vielfalt an regionalen und außergewöhnlichen 
Produkten in eure ganz persönliche, individuelle Geschenksbox!   Facebook & Instagram: @fachl_graz

EIN GESCHENKSTIPP
VOM FACHLMEISTER

Sein persönlicher Geschenkstipp: unsere nachhaltigen Kerzen von Looops.
Die handgegossenen, natürlichen Duftkerzen bestehen aus 100% naturreinen, 
ätherischen Ölen und pflanzlichem Wachs. Sie brennen 65 Stunden lang und sorgen
für Wohlbefinden! Von uns gibt`s auf jeden Fall einen Daumen nach oben.

‘s Fachl Salzburg · Linz · Dornbirn · Linz · Klagenfurt · St. Gallen · Mainz · Konstanz 
Basel · Recklinghausen · Kiel · Kiel CITTIPARK

SEELENBAND



 

`S FACHL KLAGENFURT

Unser FACHLicher Rezepttipp
Wer nascht zu Weihnachten nicht gerne? Dattelbär bietet tolle 
Rezepte, um das Naschen auch in der Weihnachtszeit etwas 
gesünder zu gestalten. Hier eine kleine Inspiration:

Lebkuchen-Granola mit Mandeln und Quinoa 
Portionen: für 1 Backblech  I  Zubereitung: 5 Minuten
Backzeit: 20 Minuten  I  Backform: Backblech

Für das Granola:
200g Haferflocken, 50g gehackte 
Mandeln, 3EL geschrotete Leinsamen,
30g gepuffter Quinoa, 4EL flüssiges 
Kokosöl, 2EL Dattelsirup, 2TL 
Lebkuchengewürz, 1 Prise Salz

Zubereitung: Zuerst den Ofen auf 180°C 
Ober-/Unterhitze vorheizen. Dann alle Zutaten
miteinander vermengen. Ist die Masse zu trocken, etwas 
geschmolzenes Kokosöl oder Dattelsirup hinzufügen und auf 
ein Backpapier ausgelegtes Backblech verteilen. 
Das Granola 15-20 Minuten goldbraun backen lassen und die 
Müslimischung immer wieder Durchmischen, damit nichts 
anbrennt. Das fertige Granola aus dem Ofen nehmen und 
auskühlen lassen. Das Müsli kann dann luftdicht verschlossen 
bei Zimmertemperatur aufbewahrt werden.

Weihnachten kann kommen!
Das ´s Fachl Klagenfurt steckt euch die 

passenden Ideen zu!

Seit April diesen Jahres gibt es auch in Klagenfurt 
ein ´s Fachl, und zwar im schönsten Shopping Center 
Kärntens, den City Arkaden. Mitten in der historischen 
Altstadt lassen sich nun also auch regionale 
Schmankerl, kreatives Handwerk und originelles 
Design finden. Aber auch in Klagenfurt wird dieses Jahr 
Energie an der Weihnachtsbeleuchtung gespart.
Was das ´s Fachl dazu sagt? Kein Problem! Hier ein paar 
Tipps aus Kärnten, wie ihr euch und euren Liebsten 
trotzdem ein schönes, kuschliges Weihnachten 
zuhause bescheren könnt:

ES WERDE LICHT
Für ein gemütliches, weihnachtliches Flair darf 
natürlich trotzdem die passende Lichterkulisse nicht 
fehlen. Einen Wow-Effekt bietet RR Epoxy Arts mit 
seinen kunstvollen Lampen aus Holz und Harz in 
verschiedensten Farbkombinationen! Diese sind 
übrigens auch eine ausgefallene und einzigartige 
Geschenksidee!

FÜR WARME HERZEN
Vor kurzem erst mit seinen Produkten im ´s Fachl 
Klagenfurt eingezogen ist Kakaochi. Der feine 
Edelkakao bietet ein sensationelles Genusserlebnis für 
die heiße Schokolade an kalten Wintertagen!

EIN HOCH AUF DIE WEIHNACHTSZEIT
Für alle, die es auch an Weihnachten gerne lustig 
und flüssig angehen: Der Apotheker ist ein angenehm 
zu trinkender Kräuterbitter aus zehn verschiedenen 
Kräutern und wurde 2018 von einem Villacher 
Apotheker und seinem Team aufgegriffen, neu 
interpretiert und weiterentwickelt.

PROBIER MAL!
Samstags dürft ihr euch nämlich immer wieder auf  
ProduzentInnen freuen, die vor Ort ihre tollen Produkte 
verkosten lassen. 
                Facebook & Instagram: @fachl_klagenfurt

Schenken Sie Freude mit der 
„Mohn Amour Mohnfühlbox“
mit Produkten aus 
unserer Pflegeserie mit Mohnöl 
und unserer Genuss-Serie 
mit Waldviertler Graumohn. 
Lassen Sie sich „vermohnen“!
€ 37,50 pro Box
www.mohnamour.at  I  Facebook: @mohnwirt 

Wir gratulieren zur Neueröffnung!
Es ist wieder soweit!

Ein neuer ´s Fachl Standort sperrt auf,
und zwar in Frankfurt. Wir heißen das Team
in unserer Fachlfamilie herzlich willkommen!

Ein ´s Fachl mit Mainhatten-Flair, so könnte man denken. 
Als fünftgrößte Stadt Deutschlands begeistert Frankfurt 
unter anderem mit markanten, beeindruckenden 
Wolkenkratzern und gilt als ökonomische Weltstadt. 
Trotzdem nehmen über vierzig Prozent des Stadtgebiets 
Parks und Landschaftsschutzgebiete ein. Unzählige 
Sehenswürdigkeiten machen die Stadt zu etwas ganz 
Besonderem. Aber egal, ob wir nun von Frankfurtern oder 
Touristen, die diese tolle Stadt gerne erkunden möchten, 
reden: Ein Besuch im ´s Fachl Frankfurt darf nicht ausbleiben.
Denn ab Mitte Oktober versichert unser top motiviertes 

GESCHENKSIDEE

Mutter-Tochter-Gespann einen weiteren Ort tausender 
Ideen. Es erwartet euch im ´s Fachl Frankfurt eine Vielfalt 
an regionalen Schmankerln und kreativem Handwerk.
Zum Stöbern und Entdecken gibt es dort zu Genüge,
denn auch in Deutschland lassen es sich unsere 
Fachlmieter nicht zwei Mal sagen, ihre großartigen Einfälle 
umzusetzen und in ihr Fachl zu bringen. Du bist auf der 
Suche nach einem Geschenk? Nachhaltigkeit ist total
dein Ding? Oder willst du dir einfach mal selbst
eine kleine Freude machen?

Dann hereinspaziert ins ´s Fachl Frankfurt!



ASTWERK

Steirisches Schmucklabel
eröffnet Shop in Graz
Am 3. September 2022 eröffnete die Deutschlandsberger 

Schmuckmanufaktur Astwerk

einen Shop in der Färbergasse 4 – nur wenige Schritte

vom Grazer Hauptplatz enfernt.

Begonnen haben die beiden Gründer von Astwerk Sophie und Stefan 
Reinisch 2012 in ihrer eigenen Tischlerei. Mittlerweile beschäftigen die 
beiden Jungunternehmer schon 17 Mitarbeiterinnen.

Jedes der modernen Holzschmuck Unikate besteht zu 100%
aus Handarbeit in Österreich.

Auch im neuen Shop dreht sich alles um dieses Thema.
Stefan ist gelernter Tischlermeister und hat die 60m² 
Gesamtverkaufsfläche in liebevoller Handarbeit gemeinsam mit seiner 
Frau Sophie renoviert.
Der Hauptrohstoff ist vorwiegend heimisches Holz.
Sophie und Stefan legen größten Wert auf eine gelebte 
Kreislaufwirtschaft, sowie die enge Verbindung zur Natur.

„Holz ist für mich der beste Rohstoff auf der Welt. Jedes Stück ist so 
individuell mit seiner Maserung, seinem Geruch, seiner Haptik. Das spürt
und sieht man bei jedem einzelnen Schmuckstück von Astwerk.“,

so Stefan Reinisch.

Das Herzstück des Stores ist ein großer Sortimentskasten bestückt 
mit über 1 Millionen Einzelteilen. Verschiedenste Holzelemente von 
über 35 Holzarten, diverse Edelsteine und trendige Accessoires in den 
unterschiedlichsten Formen und Farben laden Kund*Innen ein kreativ zu 
werden und ihre individuellen Schmuckstücke vor Ort zu gestalten. Des 
Weiteren findet man eine Kinderspielecke und einen großen Bereich in 
denen Kund*Innen unter Anleitung selbst zum/zur Schmuckdesigner*in
werden können.

„Unsere Kund*Innen sollen sich bei uns wohlfühlen und dem Alltagsstress
entkommen. Unser Geschäft soll zum gemütlichen Verweilen einladen
und die Kreativität jedes Einzelnen beleben.“,

erzählt Sophie Reinisch begeistert.

Jedes Schmuckstück ist ein Unikat!

Natur meets Design - Sortimentskasten mit über 1 Millionen Einzelteilen. 

WIR LIEBEN DIE NATUR

UND SIND GERNE KREATIV!

Die ASTWERK Schmuckstücke sind auch in allen drei s ‘Fachl Shops in Graz erhältlich. 
‘s Fachl Graz · Citypark Graz · Murpark

ASTWERK Shop Graz
Färbergasse 4, 8010 Graz

ASTWERK Werkstatt,
Schmuckmanufaktur und Shop Trahütten
Trahütten 100, 8530 Deutschlandsberg

Online Shop: www.holzschmuck-astwerk.at

Instagram & Facebook: @astwerk_holzschmuck



ORIGINAL NEUWIESINGER’S MOHNZELTEN
Zutaten für ca. 15 Mohnzelten

Zutaten Teig:
300 g mehlige kalte
Waldviertler Erdäpfeln (passiert)
500 g glattes Mehl
250 g Fett
2 El Sauerrahm
2  Eier
1 P. Trockengerm
1/2  Tl. Salz

REZEPT DES MONATS

Die nächste Ausgabe gibt es im Dezember 2022, erhältlich in jedem ‘s Fachl Standort und unter www.fachl.at

Frischen Waldviertler Graumohn können Sie unter www.mohnamour.at bestellen!
’s Fachl Wien · Auhof Center Wien · Salzburg · Graz · Klagenfurt 

Meine Liebe zum Beruf des Küchenchefs, jahrelange Erfahrungen sowohl in
der bodenständigen als auch in der gehobenen Küche bei Johann Lafer
und im Gourmet-Hotel Valentin in Sölden und der Erfahrung als Soldat im 
Dienst der UNO auf den Golanhöhen, haben 
den Unternehmergeist und die Lust nach etwas völlig
Neuem ausgelöst.

Derzeit bin ich als Küchenchef im Restaurant Kogel 3 
in der Südsteiermark anzutreffen. Hier kann ich meinen 
kulinarischen ideen freien Lauf lassen! Mein Herzblut 
für die Naturbelassenheit und Frischequalität haben mich das 
Gewürzsalz „Das Ge(H)würz by Stefan Hacker“ kreieren lassen.  

www.dasgehwuerz.at I Facebook & Instagram: @dasgehwuerz

(H)istaminverträgliches Gewürzsalz
’s Fachl Graz · Murpark Graz · 

Kiel CITTIPARK

JOD-, GLUTEN-, LACTOSEFREI & VEGAN

Du bist, was du isst und das zu 100%.
Das Gewürzsalz „Ge(H)würz“ verstärkt den Eigengeschmack 

ALLER Speisen und harmoniert zu 100% mit dem 
Ausgangsprodukt, ohne jegliche Zusatzstoffe.

Einfach perfekt für deine Kinder und ein bewusstes Kochen.
Es erleichtert deinen Alltag in deiner Küche. Du nimmst 

einfach das Ge(H)würz, ob für dein Frühstücksei, 
Salat, Gemüse, jegliche Art von Beilagen 

und Suppen, gebratenes und geschmortes 
Fleisch, sowie Fisch.  Nicht zu vergessen! Auch 

hervorragend für deinen Grillspaß
und zum  Smoken. 

Es passt sich deiner Speise an, ohne den
Eigengeschmack deiner Speise zu verändern. 

Zutaten für Mohnfülle:
400  g   Waldviertler Graumohn 
120  g   Kristallzucker
1/2     El. Vanillezucker
1     El. Honig
2      cl  Rum
2/8    l   Milch
80   g  zerlassenes Fett

Zubereitung:
Alle Zutaten für den Teig gut kneten und 
in 15 gleiche Stücke teilen. Alle Zutaten 
für die Fülle gut verrühren (eventuell einige Stunden vorher 
zubereiten und kalt stellen), 15 gleich große Knödel formen (am 
Besten verwendet man dafür einen Eisportionierer). Vorbereitete 
Teigstücke mit einem Mohnknödel füllen, auf das Blech legen 
und flach drücken. Im Rohr bei ca. 250 Grad Ober- und
Unterhitze 10 Minuten backen, danach umdrehen und weitere
10 Minuten fertig backen.

MOHNVANILLEKIPFERL

Zutaten:
200 g Butter
250 g griffiges Mehl
100 g gemahlener Graumohn
70 g Staubzucker

Zubereitung:
Mehl und Butter abbröseln und mit den restlichen Zutaten 
rasch zu einem Teig verarbeiten. Mehrere Rollen formen, 
kleine Stücke abschneiden und zu Kipferln formen. Die 
Kipferln bei 160° Grad ca. 10 Minuten backen und dann in 
Vanille- und Staubzucker wälzen.
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